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1. ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА

Рабочая программа основного общего образования по предмету «Технология» для 5-х классов составлена на основе:
1. Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования.
2. Примерной основной образовательной программы основного общего образования.
3. Стандарта православного компонента начального общего, основного общего и среднего (полного) общего образования.
4. Примерной программы по учебным предметам. «Технология» для учащихся 5-8 классов, М.: Издательский центр «Вентана-Граф», 2015 год;
5. Авторской программы по предмету «Технология» для учащихся  5-8 классы Казакевич В.М., Пичугина Г.В., Семенова Г.Ю.,. — М.: Вентана-Граф, 2015.
6. Учебного плана Арзамасской православной гимназии на 2019-2020 учебный год.
Учебный предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников. Это фактически единственный школьный учебный курс, отражающий в своём содержании общие принципы преобразующей деятельности человека и все аспекты материальной культуры.
Программа может быть использована в период перехода от программ,  деливших предмет по направлениям обучения: индустриальные технологии, технологии ведения дома и сельскохозяйственные технологии, к новому содержанию технологического образования.
[bookmark: bookmark3]Цели изучения учебного предмета «Технология»
Основными целями изучения учебного предмета «Технология» в системе основного общего образования являются:
обеспечение понимания обучающимися сущности современных материальных, информационных и социальных технологий и перспектив их развития; 
освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;
формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления   на основе включения обучающихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию личностно или общественно значимых продуктов труда;
овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми безопасными приёмами использования распространёнными инструментами, механизмами и машинами, способами управления, широко применяемыми в жизни современных людей видами бытовой техники;
овладение распространёнными общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для проектирования и создания продуктов труда;
развитие у обучающихся познавательных интересов, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремлённости, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; воспитание гражданских и патриотических качеств личности на примерах отечественных достижений в сфере технологий производства и социальной сфере;
формирование информационной основы и персонального опыта, необходимых для определения обучающимся направлений своего дальнейшего образования в контексте построения жизненных планов, в первую очередь касающихся сферы и содержания будущей профессиональной деятельности.

2. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»

Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды.
Содержание программы предусматривает освоение материала по следующим образовательным линиям:
распространённые технологии современного производства и сферы услуг;
культура и эстетика труда;
получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;
элементы черчения, графики и дизайна;
элементы прикладной экономики, предпринимательства;
влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;
творческая, проектно-исследовательская деятельность;
технологическая культура производства и культура труда;
история, перспективы и социальные последствия развития техники и технологии.
	Содержание деятельности обучающихся  по программе в соответствии с целями выстроено в структуре 11 разделов:   
Раздел 1. Основы производства
Раздел 2. Общая технология.
Раздел 3. Техника.
Раздел 4. Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов.
Раздел 5. Технологии обработки пищевых продуктов.
Раздел 6. Технологии получения, преобразования и использования энергии.
Раздел 7. Технологии получения, обработки и использования информации.
Раздел 8. Технологии растениеводства.
Раздел 9. Технологии животноводства.
Раздел 10. Социальные- экономические технологии.
          Раздел 11. Методы и средства творческой исследовательской и проектной деятельности.
Все разделы содержания связаны между собой: результаты работ в рамках одного раздела служат исходным продуктом для постановки задач в другом – от информирования, моделирования элементов технологий и ситуаций к реальным технологическим системам и производствам, способам их обслуживания и устройством отношений работника и работодателя.
Программой предусмотрено построение годового учебного плана занятий с введением творческой проектной деятельности с начала учебного года. При организации творческой проектной деятельности обучающихся необходимо акцентировать их внимание на потребительском назначении продукта труда или того изделия, которое они выбирают в качестве объекта проектирования и изготовления (его потребительной стоимости). 
Учитель должен помочь школьникам выбрать такой объект для творческого проектирования, чтобы он был посильным для школьников соответствующего возраста.
Для более глубокого освоения предмета «Технология», целесообразно по технологиям растениеводства и животноводства для обучающихся организовать летнюю практику за счёт времени из компонента образовательной организации.
Обучение технологии предполагает широкое использование межпредметных связей. Это связи с алгеброй и геометрией при проведении расчётных операций и графических построений; с химией при изучении свойств конструкционных и текстильных материалов, пищевых продуктов; с биологией  при рассмотрении и анализе технологий получения и преобразования объектов живой природы, как источника сырья с учетом экологических проблем, деятельности человека как создателя материально-культурной среды обитания; с физикой при изучении характеристик материалов, устройства и принципов работы машин, механизмов приборов, видов современных технологий; с историей и искусством при изучении технологий художественно-прикладной обработки материалов, с иностранным языком при трактовке терминов и понятий. При этом возможно проведение интегрированных занятий в рамках отдельных разделов.

3. МЕСТО УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА С УЧЁТОМ УЧЕБНОГО ПЛАНА ШКОЛЫ

Учебный предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников. Он направлен на овладение обучающимися навыками конкретной предметно-преобразующей деятельности. В рамках технологии происходит знакомство с миром профессий и ориентация школьников на работу в различных сферах общественного производства. 
Согласно учебному плану ОУ рабочая программа для 5 класса предусматривает обучение предмету «Технология» в объёме 2 часа в неделю, 68 часов в год.
При проведении учебных занятий по  технологии в 5–8  классах осуществляется деление классов на подгруппы.
   Требования к результатам изучения учебного предмета «Технология»
В соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования планируемые результаты освоения предмета «Технология» отражают: 
· осознание роли техники и технологий для прогрессивного развития общества; формирование целостного представления о техносфере, сущности технологической культуры и культуры труда; уяснение социальных и экологических последствий развития технологий промышленного и сельскохозяйственного производства, энергетики и транспорта;  
· овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования и эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда; 
·  овладение минимально достаточным для курса объёмом средств и форм графического отображения объектов или процессов, правилами выполнения графической документации; 
·  формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; 
· развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации, оценивать возможности и области применения средств и инструментов ИКТ в современном производстве или сфере обслуживания; 
· формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда. 


4. ЛИЧНОСТНЫЕ, МЕТАПРЕДМЕТНЫЕ И ПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ  
ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»

При формировании перечня планируемых результатов освоения предмета «Технология» учтены требования Федерального государственного образовательного стандарта основного образования к личностным,  метапредметным результатам, предметным  и требования индивидуализации обучения.
 Личностные результаты
1. Проявление познавательных интересов и творческой активности в данной области предметной технологической деятельности. 
2. Выражение желания учиться и трудиться на производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей. 
3. Развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности. 
4. Овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда. 
5. Самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации.
6. Планирование образовательной и профессиональной карьеры. 
7. Осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации. 
8. Бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам.
9. Готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства.
10. Проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности. 
Метапредметные результаты 
1. Планирование процесса познавательной деятельности.
2. Ответственное отношение к культуре питания, соответствующего нормам здорового образа жизни. 
3. Определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов. 
4. Проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса. 
5. Самостоятельное выполнение различных творческих работ по созданию оригинальных изделий технического творчества и декоративно-прикладного искусства.
6. Виртуальное и натурное моделирование художественных и технологических процессов и объектов.
7. Приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности. 
8. Выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих субъективную потребительную стоимость или социальную значимость. 
9. Выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и другие базы данных. 
10. Использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость.
11. Согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками.
 12. Объективная оценка своего вклада в решение общих задач коллектива.
 13. Оценка своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам. 
14. Обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах.
 15. Соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства. 
16. Соблюдение безопасных приемов познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.
Предметные результаты:
В познавательной сфере: 
1.рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда; 
2.оценка технологических свойств материалов и областей их применения; 
3.ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда;
4.классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии информации, объектов живой природу и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;
5.распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;
6.владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;
7.владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;
8.применение общенаучных знаний в процессе осуществления рациональной технологической деятельности;
9.применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов;
10.владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач.
В трудовой сфере: 
 1. планирование технологического процесса и процесса труда;
2.организация рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда; 
3. подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии; 
4. проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектировании объекта труда; 
5. подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов; 
6. анализ, разработка и/или реализация прикладных проектов, предполагающих: 
- изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов/технологического оборудования;
- модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;
- определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);
7. анализ, разработка и/или реализация технологических проектов, предполагающих оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике); 
8. анализ, разработка и/или реализация проектов, предполагающих планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);
9. планирование (разработка) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов; 
10. разработка плана продвижения продукта;
11. проведение и анализ конструирования механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора);
12. планирование последовательности операций и разработка инструкции, технологической карты для исполнителя, согласование с заинтересованными субъектами;
13. выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;
14. определение качества сырья и пищевых продуктов органолептическими и лабораторными методами; 
15. приготовление кулинарных блюд из молока, овощей, рыбы, мяса, птицы, круп и др. с учетом требований здорового образа жизни; 
16. формирование ответственного отношения к сохранению своего здоровья; 
17. составление меню для подростка, отвечающего требованию сохранения здоровья; 
18. заготовка продуктов для длительного хранения с максимальным сохранением их пищевой ценности; 
19. соблюдение безопасных приемов труда, правил пожарной безопасности, санитарии и гигиены;
20. соблюдение трудовой и технологической дисциплины;
21. выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения; 
22. контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов и карт пооперационного контроля;
23. выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления; 
24. документирование результатов труда и проектной деятельности;
25. расчёт себестоимости продукта труда. 
В мотивационной сфере: 
1) оценка своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности; 
2) выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения; 
3) выраженная готовность к труду в сфере материального производства;
4) согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности; 
 5) осознание ответственности за качество результатов труда; 
 6) наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ; 
 7) стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда. 
В эстетической сфере:
1) дизайнерское  проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ; 
2) применение различных технологий технического творчества и декоративно-прикладного искусства (резьба по дереву, чеканка, роспись ткани, ткачество, войлок, вышивка, шитье и др.) в создании изделий материальной культуры; 
 3) моделирование художественного оформления объекта труда;
4) способность выбрать свой стиль одежды с учетом особенности своей фигуры; 
5) эстетическое оформление рабочего места и рабочей одежды; 
6) сочетание образного и логического мышления в процессе творческой деятельности;
7) создание художественного образа и воплощение его в продукте; 
8) развитие пространственного художественного воображения; 
9) развитие композиционного мышления, чувства цвета, гармонии, контраста, пропорции, ритма, стиля и формы;
12) понимание роли света в образовании формы и цвета;
13) решение художественного образа средствами фактуры материалов;
 14) использование природных элементов в создании орнаментов, художественных образов моделей; 
15) сохранение и развитие традиций декоративно-прикладного искусства и народных промыслов в современном творчестве; 
16) применение методов художественного проектирования одежды; 
17) художественное оформление кулинарных блюд и сервировка стола; 
18) соблюдение правил этикета.
 В коммуникативной сфере: 
1) умение быть лидером и рядовым членом коллектива;
2) формирование рабочей группы с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива; 
3) выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации; 
4) публичная презентация и защита идеи, варианта изделия, выбранной технологии и др.; 
5) способность к коллективному решению творческих задач; 
6) способность объективно и доброжелательно оценивать идеи и художественные достоинства работ членов коллектива; 
7) способность прийти на помощь товарищу; 
8) способность бесконфликтного общения в коллективе. 
В  физиолого-психологической сфере: 
1) развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и приспособлениями;
 2) достижение необходимой точности движений и ритма при выполнении различных технологических операций;
 3) соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учетом технологических требований; 
4) развитие глазомера; 
5) развитие осязания, вкуса, обоняния. 
В результате обучения по данной программе обучающиеся должны овладеть:
трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами; 
умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы; 
навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда; 
ответственным отношением к сохранению своего здоровья и ведению здорового образа жизни, основой которого является здоровое питание.

5.  СОДЕРЖАНИЕ  ПРОГРАММЫ « ТЕХНОЛОГИИ ВЕДЕНИЯ ДОМА».

Основную часть содержания программы составляет деятельность обучающихся, направленная на изучение, создание и преобразование материальных, информационных и социальных объектов. 
Педагогическое сопровождение со стороны учителя принимает форму прямого руководства, консультирования или сводится к педагогическому наблюдению за деятельностью с последующей организацией анализа (рефлексии). Рекомендуется строить учебный процесс таким образом, чтобы объяснение учителя в той или иной форме составляло не более 0,2 урочного времени и не более 0,15 объёма программы. Основной формой обучения должна быть познавательно-созидательная деятельность учащихся.
 В урочное время деятельность обучающихся организуется как в индивидуальной, так и в групповой форме.
Программой подразумевается и значительная внеурочная активность обучающихся, в таких формах, как проектная деятельность обучающихся, экскурсии, домашние задания и краткосрочные курсы дополнительного образования, позволяющие освоить конкретную материальную или информационную технологию, необходимую для изготовления продукта труда в проекте обучающегося, субъективно актуального на момент прохождения курса.

 Учебный курс разделен на 11 разделов, в течение учебного года выполняют творческий проект, как промежуточную аттестацию по технологии. Часы в разделе «Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов» были перераспределены, с добавлением темы «Художественные ремесла. Лоскутное шитье»
 Общее количество часов рабочей программы  совпадает с примерной программой.

Примерный тематический план для 5 класса



	    №                        
	                                    Разделы, темы
	Рабочая программа 5 класса 

		
	                                    Основы производства
	2

	1
	Естественная и искусственная окружающая среда (техносфера)
	1

	2
	Производство и труд как его основа. Современные средства труда
	1

	
	                                      Общая технология
	2

	1
	Сущность технологии в производстве. Виды технологий                                
	1

	2
	Характеристика технологии и технологическая документация
	1

	
	                                    Техника
	4

	1
	Техника и её классификация
	1

	2
	Рабочие органы техники
	1

	3
	Конструирование и моделирование техники
	2

	
	Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов
	32

	1
	Виды материалов и их свойства. 
	2

	2
	Особенности свойств текстильных материалов
	2

	3
	Чертёж, эскиз и технический рисунок. Выкройка 4ч. 
	4

	4
	Особенности ручной обработки текстильных материалов и кожи
	12

	5
	Художественные ремесла. Лоскутное шитье. 
	12

	
	Технологии  обработки пищевых продуктов
	10

	1
	Основы рационального питания
	1

	2
	Бутерброды и горячие напитки
	2

	3
	Блюда из яиц
	2

	4
	Технологии обработки овощей и фруктов
	4

	5
	Технология сервировки стола. Правила этикета
	1

	
	Технологии получения, преобразования и использования энергии
	2

	1
	Работа и энергия. Виды энергии
	1

	2
	Механическая энергия
	1

	
	Технологии получения, обработки и использования информации
	2

	1
	Информация и её виды
	2

	
	Технологии растениеводства
	4

	1
	Характеристика и классификация  культурных растений
	1

	2
	Общая технология выращивания культурных растений
	2

	3
	Технологии использования дикорастущих растений
	1

	
	Технологии животноводства
	2

	1
	Животные как объект технологий. Виды и характеристики животных в хозяйственной деятельности людей
	2

	
	Социально-экономические технологии
	2

	1
	Сущность и особенности социальных технологий. Виды социальных технологий
	2

	
	Методы и средства творческой и проектной деятельности
	6

	1
	Сущность творчества и проектной деятельности
	2

	2
	Этапы проектной деятельности
	4

	
	ИТОГО
	68





СОДЕРЖАНИЕ РАЗДЕЛОВ

РАЗДЕЛ 1  . Основы производства 
Тема 1. Естественная и искусственная окружающая среда (техносфера) 
Теоретические сведения ( *1.1 стр.6;* 1.2 стр.8)
Техносфера и сфера природы как среды обитания человека. Характеристики техносферы и её проявления. Потребительские блага и антиблага, их сущность, производство потребительских благ. 
ПК: Неполезно для тебя беструдное приобретение благ (прп. Макарий Египетский, 68, 395).
Практическая деятельность
Составление рациональных перечней потребительских благ для современного человека. 
Тема 2. Производство и труд как его основа. Современные средства труда.
 Теоретические сведения(*1.3 стр.10; *1.4 стр.11)
Общая характеристика производства. Труд как основа производства. Умственный и физический труд. Предметы труда в производстве.
ПК: Всякое дерево познается по своим плодам, и трудолюбивый человек виден с молодых его лет (прп. Ефрем Сирин, 32, 178).
Практическая деятельность 
Проведение наблюдений .

 РАЗДЕЛ  2. Общая технология.
 Тема1. Сущность технологии в производстве. Виды технологий.  
Теоретические сведения (*3.1, стр.24,*3.2, стр.26)
Понятие о технологии, её современное  понимание как совокупности средств и методов производства. Виды средств труда в производстве.  Продукт труда. Классификация технологий по разным основаниям. Общая характеристика современных средств труда. Основные признаки проявления технологии в отличие от ремесленного способа деятельности.
ПК: Если бы технология действовала безошибочно, мы все остались бы без работы.
Практическая деятельность
Учебное управление средствами труда. Ознакомление с образцами предметов труда различных производств. 
Тема 2. Характеристика технологии и технологическая документация. 
Теоретические сведения 
Производственная, технологическая и трудовая дисциплина. Техническая и технологическая документация. Особенности создания технологической документации для швейного производства. 
ПК: Бог наложил на человека груд не в наказание и мучение, но для вразумления и научения его  (свт. Иоанн Златоуст, 46, 40).
Практическая деятельность
Ознакомление с измерительными приборами для контроля технологий и проведение измерений различных технических, технологических и физических параметров предмета труда. 

РАЗДЕЛ  3. Техника 
 Тема 1.Техника и её классификация. 
 Теоретические сведения ( * 4.1, стр.30; 4.2 стр. 31.) 
Понятие техники как форме деятельности и средстве труда. Современное понимание техники. Разновидности техники. Классификация техники и характеристики её классов. 
 ПК: Кто с техникой дружит, тому она верно служит.
Практическая деятельность 
Ознакомление с имеющимися в кабинетах и мастерских видами техники: инструментами, механизмами.
Тема 2.Рабочие органы техники. 
Теоретические сведения (стр.43-46.)
Понятие технической системы. Технологические машины как технические системы. Рабочие органы техники. Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины.
Практическая деятельность 
Ознакомление с конструкцией и принципами работы рабочих органов различных видов техники. Изучение узлов швейной машины.

Тема 3.Конструирование и моделирование техники.
 Теоретические сведения (стр. 44)
Основные конструктивные элементы техники.
Назначение и правила использования регулирующих механизмов: переключателя вида строчек, регулятора длины стежка, клавиши шитья назад. Правила безопасной работы на швейной машине.
Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе:  заправка верхней и нижней ниток, выведение нижней нитки наверх. Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы.
ПК: "Никто не знает, каковы его силы, пока их не использует." И. Гёте
Практическая деятельность 
 Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы.


РАЗДЕЛ 4. Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов. 
Тема 1. Виды  материалов и их свойства. 
Теоретические сведения(*5.1, стр. 48., *5.2 стр. 50, *5.3 стр. 52,*5.4 стр. 54-57)
Виды веществ, материалов и их свойства. Виды сырья используемые для создания потребительских благ. 
Классификация текстильных волокон. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного, ткацкого и отделочного современного производства и в домашних условиях. 
Лицевая и изнаночная стороны ткани.  Ткацкие переплетения
ПК: Не каждое журчание - вода, не все тканое - бязь
Практическая деятельность
Анализ свойств материалов. 
Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон. 
Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Определение направления долевой нити в ткани. 

Тема 2.Особенности свойств текстильных материалов 
Теоретические сведения (*6.2, стр. 64) 
Способы получения и свойства натуральных волокон растительного происхождения. Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Свойства хлопчатобумажных и льняных тканей. 
ПК: У льна-долгунца два лица: семя на племя, а нить на ткань.
Практическая деятельность
Определение вида тканей по сырьевому составу и изучение их свойств.

Тема 3.Чертёж, эскиз и технический рисунок. Выкройка 
Теоретические сведения   (*7.2, стр. 72)
Чертёж и выкройка швейного изделия. Понятие о конструировании изделий. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров фигуры человека. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок. Особенности построения выкроек различных изделий и их деталей. Правила безопасной работы ножницами. 
ПК: Меньше скажешь слов, скорее справишь дело  Скотт.В.
Практическая деятельность
Снятие мерок и изготовление выкройки проектного изделия.

Тема 4.Особенности ручной обработки текстильных материалов и кожи.
Теоретические сведения 
     Понятие о моделировании одежды. Кожа и её свойства. Области применения кожи как конструкционного материала.
Организация рабочего места для раскройных работ. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы при раскрое ткани.
Основные операции при ручных работах: перенос линий выкройки на детали кроя, стежками предохранение срезов от осыпания – ручное обмётывание. Основные операции при машинной обработке изделия: постоянное соединение деталей — стачивание; постоянное закрепление подогнутого края — застрачивание (с открытым и закрытым срезами).
ПК: Где-то внутри, под кожей, мы все абсолютно похожи.
ПК:  Из ежовой кожи шубы не сошьешь. 
ПК: Скинула кожу змея, а яд при ней остался.
Практическая деятельность
Моделирование выкройки проектного изделия. Подготовка выкройки к раскрою. Раскладка выкроек на ткани. Раскрой швейного изделия. Обработка проектного изделия по индивидуальному плану. Проведение влажно-тепловых работ.
 
Тема5. Художественные ремесла. Лоскутное шитье .
Теоретические сведения 
Понятие декоративно-прикладного искусства. Традиционные и современные виды декоративно-прикладного искусства России: узорное ткачество, вышивка, кружевоплетение, вязание, роспись по дереву, роспись по ткани, ковроткачество. 
Понятие композиции. Понятие орнамента. Символика в орнаменте. Применение орнамента в народной вышивке. Цветовые сочетания в орнаменте. Возможности графических редакторов ПК в создании эскизов, орнаментов, элементов композиции, в изучении различных цветовых сочетаний. 
Краткие сведения из истории создания изделий из лоскута. Возможности лоскутной пластики, ее связь с направлениями современной моды.
Материалы для лоскутной пластики. Подготовка материалов к работе. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использование прокладочных материалов. 
         ПК: Нетрудно сделать, да трудно придумать
         ПК: Сошьёшь наспех — людям на смех.
         ПК: Иголки в руках не держала, а портнихой слывет. 
         ПК: Иголки в руках не держала, а портнихой слывет. 
Практическая деятельность
Зарисовка современных и старинных узоров и орнаментов.
Изготовление шаблонов из картона или плотной бумаги (треугольник, квадрат, шестиугольник). 
Изготовление швейного изделия в технике лоскутного шитья.

РАЗДЕЛ 5. Технологии  обработки пищевых продуктов .
 Тема 1.  Основы рационального питания .
Теоретические сведения(*8.1,  стр.84; 8.2стр.86, 8.3 стр.88-94)
Понятия «санитария» и «гигиена». Правила санитарии и гигиены перед началом работы, при приготовлении пищи.
Правила безопасной работы при пользовании электрическими плитами и электроприборами, газовыми плитами, при работе с ножом, кипящими жидкостями и приспособлениями.
Питание как физиологическая потребность. Состав пищевых продуктов. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Роль витаминов, минеральных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах.
ПК: Хороших желудков куда меньше, нежели хорошей пищи. Люк де Клапье Вовенарг
Практическая деятельность 
Правила и последовательность мытья посуды. Поиск рецептов блюд, соответствующих принципам рационального питания. 

Тема 2. Бутерброды и горячие напитки .
Теоретические сведения
Продукты, применяемые для приготовления бутербродов. Технология приготовления бутербродов.
Виды горячих напитков (чай, кофе, какао). Сорта чая и кофе.  Технология приготовления горячих напитков. Современные приборы и способы приготовления чая и кофе. 
ПК: Чай пить — не дрова рубить.
Практическая деятельность
Приготовление и оформление бутербродов. Приготовление горячих напитков (чай, кофе, какао). 

 Тема 3. Блюда из яиц .
 Теоретические сведения
 Использование яиц в кулинарии. Технология приготовления различных блюд из яиц. 
ПК: Лучше вареное яйцо в мирную пору, чем жареный бык в войну. Лион Фейхтвангер 
Практическая деятельность
Определение свежести яиц. Приготовление блюд из яиц. 

Тема 4. Технологии обработки овощей и фруктов .
Теоретические сведения (** 9.1- 9.4, стр. 96-106)
Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Кулинарная классификация овощей. Питательная ценность фруктов.
Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки.
Технология приготовления блюд из сырых овощей (фруктов).
Виды тепловой обработки продуктов. Преимущества и недостатки различных способов тепловой обработки овощей. Технология приготовления блюд из варёных овощей. Условия варки овощей для салатов, способствующие сохранению питательных веществ и витаминов.
ПК: Во время поста и пища проста.
Практическая деятельность
Соблюдение правил безопасного труда при работе ножом и с горячей жидкостью.
Приготовление и оформление блюд из сырых и варёных овощей и фруктов.

 Тема 5. Технология сервировки стола. Правила этикета.
Теоретические сведения 
Подача готовых блюд. Набор столового белья, приборов и посуды. Подача кондитерских изделий и сладких блюд. Составление букета из конфет и печенья. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.
      ПК: Кто нахально поступает, тот многим досаждает. Не красен обед пирогами, красен едоками.
Практическая деятельность
Сервировка стола.
РАЗДЕЛ 6. Технологии получения, преобразования и использования энергии
Тема 1. Работа и энергия. Виды энергии .    
Теоретические сведения (* 10.1 стр.108 ,*10.2, стр.110)
Работа и энергия. Виды энергии. Применение кинетической и потенциальной энергии в практике.
Практическая деятельность
Ознакомление с устройствами, использующими кинетическую и потенциальную энергию.
Тема 2. Механическая энергия .
Теоретические сведения ( *10.3, стр.112)
Механическая энергия. Методы и средства получения механической энергии.
 ПК: Не держись за злость, боль или страдание: они крадут твою энергию и препятствуют любви. Леонардо Бускалья.
Практическая деятельность
Сбор дополнительной информации об областях получения и применения механической энергии в Интернете и справочной литературе.

РАЗДЕЛ 7. Технологии получения, обработки и использования информации.
 Тема 1.  Информация и её виды. 
 Теоретические сведения (* 11.1, стр.118, * 11.2, стр.120)
Информация и ее виды. Объективная и субъективная информация. Характеристика видов информации в зависимости от органов чувств. Способы отображения информации. Знаки символы, образы и реальные объекты как средства отображения информации. Технологии записи, представления и хранения информации.
ПК: По дебрям прессы свежей скитаться я устал; век разума забрезжил, но так и не настал
Практическая деятельность
Оценка восприятия содержания информации в зависимости от установки. Сравнение скорости и качества восприятия информации различными органами чувств.

 		 РАЗДЕЛ 8. Технологии растениеводства .
  Тема 1.  Характеристика и классификация  культурных растений .
 Теоретические сведения ( *12.1, стр.126; * 12.2, стр. 128, * 12.3. стр.130)
Общая характеристика и классификация культурных растений. Зерновые культурные и дикорастущие растения. Виды круп,  получаемые из  зерновых культур
ПК: Как правило, наибольшего успеха добивается тот, кто располагает лучшей информацией. Бенджамин Дизраэли
Практическая деятельность..
Определение основных групп культурных растений.
Тема 2. Общая технология выращивания культурных растений .
Теоретические сведения (* 12.4, стр.134)
Условия внешней среды, необходимые для выращивания культурных растений. Технологии вегетативного размножения культурных растений. Методика (технология) проведения полевого опыта и фенологических наблюдений. 
ПК: При отсутствии информации любые версии допустимы. Василий Головачев Практическая деятельность
Визуальная диагностика недостатка элементов питания культурных растений. Освоение основных технологических приёмов использования комнатных культур в оформлении помещений (на примере школьных помещений)

Тема 3. Технологии использования дикорастущих растений .
Теоретические сведения 
Основные виды дикорастущих растений, используемых человеком. Предназначение дикорастущих растений в жизни человека. Технологии заготовки сырья дикорастущих растений. Технологии переработки и применения сырья дикорастущих растений. Условия и методы сохранения природной среды. 
Практическая деятельность
Определение основных видов дикорастущих растений, используемых человеком. Освоение технологий заготовки сырья дикорастущих растений на примере растений своего региона. Освоение способов переработки сырья дикорастущих растений (чаи, настои, отвары и др.). 

РАЗДЕЛ 9.Технологии животноводства[footnoteRef:2] . [2:  Для организации практических работ по этому разделу на его изучение может быть выделены дополнительные часы за счёт резерва времени в базисном учебном плане.] 

         Тема 1.  Животные как объект технологий. Виды и характеристики животных в хозяйственной деятельности людей. 
Теоретические сведения (*13.1, стр. 142, 13.2, стр. 144, ) (* 14.1-* 14.3, стр.158)
Животные организмы как объект технологии.  Потребности человека, которые удовлетворяют животные.  Классификация животных организмов  как объекта технологии.
Технологии преобразования  животных организмов в интересах человека и их основные элементы.
 ПК: «Способность предполагается заранее, но она должна стать умением." И. Гёте 
 Практическая деятельность
Сбор информации и  описание примеров  разведения  животных  для удовлетворения  различных потребностей человека, классификация этих потребностей.	  
Сбор информации и описание технологии  разведения домашних животных на примере  своей семьи, семей своих друзей, зоопарка. 

     РАЗДЕЛ 10. Социально-экономические технологии .
Тема 1.Сущность и особенности социальных технологий. Виды социальных технологий .
Теоретические сведения (* 15.1 ,* 15.2,* 15.3 , стр.166-171) 
Сущность социальных технологий. Человек как объект социальных технологий. Основные свойства личности человека. Потребности и их иерархия. Виды социальных технологий.
ПК: Неспособных людей нет. Есть неспособные определить свои способности, развить их. В. Зубков
Практическая деятельность
Составление и обоснование  перечня личных потребностей, их иерархическое построение.

РАЗДЕЛ 11. Методы и средства творческой и проектной деятельности .
 Тема 1. Сущность творчества и проектной деятельности .
Теоретические сведения(* 2.1, стр. 16 ,* 2.2, стр.18) 
Творчество в жизни и деятельности человека. Проект как форма представления результатов творчества.
Дизайн в процессе проектирования продукта труда. Методы творчества в проектной деятельности.
Экономическая оценка проекта и его презентация. Реклама полученного продукта труда на рынке товаров и услуг.
ПК:"Творческая работа — это прекрасный, необычайно тяжелый и изумительно радостный труд."Н. Островский

 Практическая деятельность
Самооценка интересов и склонностей к какому-либо виду деятельности.
Составление перечня и краткой характеристики этапов проектирования конкретного продукта труда.
 Тема 2.   Этапы проектной деятельности . 
Основные этапы проектной деятельности и их характеристики.
Техническая и технологическая документация проекта, их виды и варианты оформления. Методы творческой деятельности: метод фокальных объектов, мозговой штурм, морфологический анализ. 
ПК:"Творчество! Вот великое спасение от страданий, великое облегчение жизни!"Ф. Ницше
ПК:"Порыв к творчеству может так же легко угаснуть, как и возник, если оставить его без пищи."К. Паустовский
 Практическая деятельность
Анализ качества проектной документации проектов, выполненных ранее одноклассниками.
Разработка изделия.
 Подготовка презентации проекта с помощью Microsoft PowerPoint.
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Календарно-тематическое планирование 5 класс ФГОС 
68 часов для 5А класса, 62 часов для 5Б класса.


	Кол-во ча-сов для
5А
	Кол-во ча-сов
 для 5Б
	Тема урока
	Основное содержание 
материала темы
	Характеристика 
практической деятельности учащихся
	Пред
полагаемая дата 
урока   для
5А
	Пред
полагаемая дата 
урока   для
 5Б
	Фактическая дата урока
	Д/З

	  Раздел  Основы производства 


	1
час


	
1
час



	Вводное занятие
Естественная и искусственная окружающая среда (техносфера) 
ПК: Неполезно для тебя беструдное приобретение благ (прп. Макарий Египетский, 68, 395)
	Цель и задачи учебной  деятельности в 5 классе. 
Техносфера и сфера природы как среды обитания человека. Характеристики техносферы и её проявления. 
Потребительские блага и антиблага, их сущность, производство потребительских благ. 

	Составление рациональных перечней потребительских благ для современного человека. 
	6.09
	
2.09

	
	*1.1 стр.6;
* 1.2 стр.

	1
час


	1
час





	Производство и труд как его основа. Современные средства труда 
ПК: Всякое дерево познается по своим плодам, и трудолюбивый человек виден с молодых его лет (прп. Ефрем Сирин, 32, 178).
	Общая характеристика производства. Труд как основа производства. Умственный и физический труд. Предметы труда в производстве.

	Проведение наблюдений за трудовой деятельностью.
	6.09
	2.09


	
	*1.3 стр.10; *1.4 стр.11

	                        Раздел Методы и средства творческой и проектной деятельности 


	1
часа
	1час

	Сущность творчества и проектной деятельности. ПК:"Творческая работа — это прекрасный, необычайно тяжелый и изумительно радостный труд."Н. Островский
	Творчество в жизни и деятельности человека. Проект как форма представления результатов творчества.
Понятие о творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных проектах. 
Экономическая оценка проекта и его презентация. Реклама полученного продукта труда .
	Знакомиться с творческими проектами пятиклассников. 
Определять цель и задачи проектной деятельности.
	13.09
	9.09



	
	* 2.1, стр. 16 ,* 2.2, стр.18

	                                                                                  Раздел  Общая технология  


	1
час

	1
часа


	Сущность технологии в производстве. Виды технологий  ПК: Если бы технология действовала безошибочно, мы все остались бы без работы.
Характеристика технологии и технологическая документация ПК: Бог наложил на человека груд не в наказание и мучение, но для вразумления и научения его  (свт. Иоанн Златоуст, 46, 40).


	Понятие о технологии, её современное  понимание как совокупности средств и методов производства. Виды средств труда в производстве.  Продукт труда. Классификация технологий по разным основаниям. Общая характеристика современных средств труда. Основные признаки проявления технологии в отличие от ремесленного способа деятельности. Производственная, технологическая и трудовая дисциплина. Техническая и технологическая документация. Особенности создания технологической документации для швейного производства.
	Учебное управление средствами труда. Ознакомление с образцами предметов труда различных производств. 
Ознакомление с измерительными приборами для контроля технологий и проведение измерений различных технических, технологических и физических параметров предмета труда. 

	13.09
	9.09

	
	*3.1, стр.24,
*3.2, стр.26

	                                                                                       Раздел Техника

	
2
часа
	2
часа


	Техника и её классификация .

Рабочие органы техники
	Понятие техники как форме деятельности и средстве труда. Современное понимание техники. Разновидности техники. Классификация техники и характеристики её классов. Понятие технической системы. Технологические машины как технические системы. Рабочие органы техники. Современная бытовая швейная машина с электрическим приводом. Основные узлы швейной машины.


	Ознакомление с имеющимися в кабинетах и мастерских видами техники: инструментами, механизмами. Ознакомление с конструкцией и принципами работы рабочих органов различных видов техники. Изучение узлов швейной машины.
	20.09

	16.09

	
	*4.1, *4.2 стр. 30-31 стр.43-46

	2
часа
	2
часа
	Конструирование и моделирование техники
	Основные конструктивные элементы техники.
Назначение и правила использования регулирующих механизмов: переключателя вида строчек, регулятора длины стежка, клавиши шитья назад. Правила безопасной работы на швейной машине.
Организация рабочего места для выполнения машинных работ. Подготовка швейной машины к работе:  заправка верхней и нижней ниток, выведение нижней нитки наверх. Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы.
	Приёмы работы на швейной машине: начало работы, поворот строчки под углом, закрепление машинной строчки в начале и конце работы, окончание работы.


	
27.09




	
23.09




	
	стр. 44

	                             РАЗДЕЛ 4. Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов.

	4
часа

	4часа

	Виды материалов и их свойства. 
ПК: Не каждое журчание - вода, не все тканое - бязь

	Виды веществ, материалов и их свойства. Виды сырья используемые для создания потребительских благ. 
Классификация текстильных волокон. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного, ткацкого и отделочного современного производства и в домашних условиях. 
Лицевая и изнаночная стороны ткани.  Ткацкие переплетения

	Анализ свойств материалов. 
Сравнительная характеристика свойств тканей из различных волокон. 
Определение лицевой и изнаночной сторон ткани. Определение направления долевой нити в ткани. 

	4.10 

11.10
	7.10


14.10
	
	*5.1, стр. 48., *5.2 стр. 50, *5.3 стр. 52,*5.4 стр. 54-57

	2 часа

	2 часа

	Особенности свойств текстильных материалов.
ПК: У льна-долгунца два лица: семя на племя, а нить на ткань.
	Способы получения и свойства натуральных волокон растительного происхождения. Общие свойства текстильных материалов: физические, эргономические, эстетические, технологические. Свойства хлопчатобумажных и льняных тканей.
	Определение вида тканей по сырьевому составу и изучение их свойств.


	
18.10

	21.10
	
	*6.2, стр. 64

	4
часа
	4
часа
	Чертёж, эскиз и технический рисунок.
Выкройка.

 ПК: И всяк сошьет, да не всяк скроит.

	Чертёж и выкройка швейного изделия. Понятие о конструировании изделий. Инструменты и приспособления для изготовления выкройки. Определение размеров фигуры человека. Определение размеров швейного изделия. Расположение конструктивных линий фигуры. Снятие мерок. Особенности построения выкроек различных изделий и их деталей. Правила безопасной работы ножницами
	Снятие мерок и изготовление выкройки проектного изделия.

	
25.10/8.11
	11.11/

18.11
	
	*7.2, стр. 72,
 Чертеж в М1:1

	12
часов

	12
часов

	Особенности ручной обработки текстильных материалов и кожи.
 ПК: Шей да пори не будет свободной поры. ПК: Кроить, не шить-после не распорешь.
ПК:  Шила — не мерила, сшила — не поверила. 
ПК:  Где-то внутри, под кожей, мы все абсолютно похожи.
ПК: Скинула кожу змея, а яд при ней остался.
	Понятие о моделировании одежды. Кожа и её свойства. Области применения кожи как конструкционного материала.
Организация рабочего места для раскройных работ. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкроек на ткани. Выкраивание деталей швейного изделия. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы при раскрое ткани. Основные операции при ручных работах: перенос линий выкройки на детали кроя, стежками предохранение срезов от осыпания – ручное обмётывание. Основные операции при машинной обработке изделия: постоянное соединение деталей— стачивание; постоянное закрепление подогнутого края — застрачивание (с открытым и закрытым срезами).

	Моделирование выкройки проектного изделия. Подготовка выкройки к раскрою. Раскладка выкроек на ткани. Раскрой швейного изделия. Обработка проектного изделия по индивидуальному плану. Проведение влажно-тепловых работ.
	
15.11/
22.11/
29.11/

6.12/
13.12/
20.12.



	
25.11/
2.12/
9.12/

16.12/
23.12/
13.01


	
	Под
готовить ткань,

 об-ка по пла
ну

	12
часов

	12
часов

	Художественные ремесла. Лоскутное шитье. 
ПК: Нетрудно сделать, да трудно придумать
ПК:  Портной изгадит — утюг загладит.
ПК: Иголки в руках не держала, а портнихой слывет. 
ПК: Сошьёшь наспех — людям на смех.
 

	Понятие декоративно-прикладного искусства. Традиционные и современные виды декоративно-прикладного искусства России: узорное ткачество, вышивка, кружевоплетение, вязание, роспись по дереву, роспись по ткани, ковроткачество. 
Понятие композиции, орнамента и символики. Применение орнамента в народной вышивке. Цветовые сочетания в орнаменте. Возможности графических редакторов ПК в создании эскизов, орнаментов. 
Краткие сведения из истории создания изделий из лоскута. Возможности лоскутной пластики.
Материалы для лоскутной пластики. Подготовка материалов к работе. Технология соединения деталей между собой и с подкладкой. Использование прокладочных материалов.
	Зарисовка современных и старинных узоров и орнаментов.
Изготовление шаблонов из картона или плотной бумаги (треугольник, квадрат, шестиугольник). 
Изготовление швейного изделия в технике лоскутного шитья.

	
27.12/
10.01/
17.01/

24.01/
31.01/
7.02.


	20.01/
27.01/
3.02/

10.02/
17.02/
2.03

	
	

	                                                                      Раздел Технологии растениеводства

	
2
часа
	
2
часа
	Характеристика и классификация  культурных растений.
Технологии использования дикорастущих растений ПК: Как правило, наибольшего успеха добивается тот, кто располагает лучшей информацией. Б. Дизраэли

	Общая характеристика и классификация культурных растений. Зерновые культурные и дикорастущие растения. Виды круп,  получаемые из  зерновых культур. Значение хлеба в питании человека.
Основные виды дикорастущих растений, используемых человеком. Предназначение дикорастущих растений в жизни человека. Технологии заготовки сырья дикорастущих растений. Технологии переработки и применения сырья дикорастущих растений (чаи, настои, отвары и др.). Условия и методы сохранения природной среды 
	Определение основных групп культурных растений.
Определение основных видов дикорастущих растений, используемых человеком. Освоение технологий заготовки и переработки сырья дикорастущих растений. 
	14.02.

	16.03
	
	*12.1, стр.126; * 12.2, стр. 128, * 12.3,стр.130

	2
часа
	2
часа
	Общая технология выращивания культурных растений.
 ПК: При отсутствии информации любые версии допустимы. Василий Головачев

	Условия внешней среды, необходимые для выращивания культурных растений. Технологии вегетативного размножения культурных растений. Методика (технология) проведения полевого опыта и фенологических наблюдений. 

	Визуальная диагностика недостатка элементов питания культурных растений. Освоение технологических приёмов использования комнатных культур в оформлении помещений .
	21.02.

	23.03
	
	* 12.4, стр.134

	                                                    Раздел Технологии  обработки пищевых продуктов

	
2
часа
	
2
часа 
	Основы рационального питания.

Технология сервировки стола. Правила этикета.

ПК: Хороших желудков куда меньше, нежели хорошей пищи. Люк де Клапье Вовенарг

ПК: Кто нахально поступает, тот многим досаждает. Не красен обед пирогами, красен едоками.

	Понятия «санитария» и «гигиена». Правила санитарии и гигиены перед началом работы, при приготовлении пищи,  требования к хранению продуктов и готовых блюд.  Правила и последовательность мытья посуды. Моющие и чистящие средства по уходу за кухней. Пищевые отравления. 
  Правила безопасной работы при пользовании электрическими, газовыми плитами и электроприборами, при работе с ножом, кипящими жидкостями и разными приспособлениями. Первая помощь при порезах и ожогах паром или кипятком.   Питание как физиологическая потребность. Состав пищевых продуктов. Значение белков, жиров, углеводов для жизнедеятельности человека. Роль витаминов, минеральных веществ и воды в обмене веществ, их содержание в пищевых продуктах. Пищевая пирамида.
Понятие о калорийности продуктов. Режим питания. 
 Понятие о сервировке стола. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами.
	Правила и последовательность мытья посуды. 
Поиск рецептов блюд, соответствующих принципам рационального питания. 

	6.03.

	30.03
	
	*8.1,  стр.
84; *8.2,
стр.
86, 
*8.3 стр.
88-94

	

2
часа
	

1 
часа


	Бутерброды и горячие напитки
	Продукты, применяемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Инструменты и приспособления для нарезки. Требования к качеству готовых бутербродов. Условия и сроки их хранения. Подача бутербродов. Профессия пекарь. Виды горячих напитков (чай, кофе, какао, горячий шоколад). Получение какао-порошка. Технология приготовления какао и кофе. Технология заваривания чая. Современные приборы и способы приготовления чая и кофе.

	Приготовление и оформление бутербродов. Приготовление горячих напитков (чай, кофе, какао). 

	13.03.

	6.04

	
	

	
2
часа
	
1
часа
	Блюда из яиц.
 ПК: Лучше вареное яйцо в мирную пору, чем жареный бык в войну. Лион Фейхтвангер 

	Значение яиц в питании человека. Использование яиц в кулинарии. Меры предосторожности при кулинарной обработке яиц. Способы определения свежести яиц. Способы хранения яиц. Технология приготовления блюд из яиц. Приспособления для взбивания. Способы варки яиц: всмятку, в мешочек, вкрутую.  Жарение яиц: приготовление яичницы-глазуньи, омлета натурального. 
	Определение свежести яиц.
Приготовление блюд из яиц. 



	20.03.

	6.04

	
	

	4
часа
	4
часа


	Технологии обработки овощей и фруктов.
ПК: Во время поста и пища проста.

	Пищевая (питательная) ценность овощей и фруктов. Кулинарная классификация овощей. Питательная ценность овощей и фруктов.
Способы хранения овощей и фруктов. Свежезамороженные овощи. Подготовка их к заморозке. Хранение и условия кулинарного использования свежезамороженных продуктов. Влияние экологии окружающей среды на качество овощей и фруктов. 
 Общие правила механической кулинарной обработки овощей. Инструменты и приспособления для нарезки. Особенности обработки листовых и пряных овощей, лука и чеснока, томатов, тыквенных и капустных овощей.
Виды тепловой обработки продуктов. Преимущества и недостатки различных способов тепловой обработки овощей. Технология приготовления блюд из варёных овощей. Условия варки овощей для салатов, способствующие сохранению питательных веществ и витаминов.

	Соблюдение правил безопасного труда при работе ножом и с горячей жидкостью.
 Приготовление и оформление блюд из сырых и варёных овощей и фруктов.

	
27.03/

3.04
	13.04/

27.04

	
	* 9.1, стр.96; 
*9.2, стр. 98; *9.3, стр.
100;
* 9.4, стр. 102-106

	                                                   Раздел Технологии получения, преобразования и использования энергии 


	2
часа
	2
часа
	Работа и энергия. Виды энергии. Механическая энергия 
ПК: Не держись за злость, боль или 
страдание: они крадут твою энергию и препятствуют любви. Леонардо Бускалья
	Работа и энергия. Виды энергии. Применение кинетической и потенциальной энергии в практике. Механическая энергия.
Методы и средства получения механической энергии. Применение энергии в практике.
	
	Ознакомление с устройствами, использующими кинетическую и потенциальную энергию Сбор дополнительной информации об областях получения и применения механической энергии в Интернете и справочной литературе.

	10.04

	4.05




	
	* 10.1-
10.2, стр.
108 -
110,
*10.3, стр.
112

	                                                                              Раздел Технологии животноводства 


	2
часа
	2
часа



	Животные как объект технологий. Виды и характеристики животных в хозяйственной деятельности людей. 
ПК: «Способность предполагается заранее, но она должна стать умением." И. Гёте
	Животные организмы как объект технологии.  Потребности человека, которые удовлетворяют животные.  Классификация животных организмов  как объекта технологии.
Технологии преобразования  животных организмов в интересах человека и их основные элементы.

	Сбор информации и  описание примеров  разведения  животных  для удовлетворения  различных потребностей человека, классификация этих потребностей.	  
Сбор информации и описание технологии  разведения домашних животных на примере  своей семьи, знакомых, зоопарка. 
	17.04
	
11.05

	
	*13.1, 13.2
стр. 142-. 144,

* 14.1, 14.2, 14.3, стр. 150-158


	                                          Раздел Технологии получения, обработки и использования информации 


	2
часа

	1час
	Информация и её виды .
ПК: По дебрям прессы свежей скитаться я устал; век разума забрезжил, но так и не настал
	Информация и ее виды. Объективная и субъективная информация. Характеристика видов информации в зависимости от органов чувств. Способы отображения информации. Знаки символы, образы и реальные объекты как средства отображения информации. Технологии записи, представления и хранения информации.

	Оценка восприятия содержания информации в зависимости от установки различными органами чувств.


	08.05
	
18.05



	
	* 11.1, стр.118, * 11.2, стр.120

	                                                          Раздел Социально-экономические технологии

	2
часа

	1час
	Сущность и особенности социальных технологий. Виды социальных технологий ПК:"Неспособных людей нет. Есть неспособные определить свои способности, развить их. В. Зубков

	Сущность социальных технологий. Человек как объект социальных технологий. Основные свойства личности человека. Потребности и их иерархия. Виды социальных технологий.

	Составление и обоснование  перечня личных потребностей, их иерархическое построение.

	15.05

	18.05
	
	

	                                                    Раздел Методы и средства творческой и проектной деятельности 


	
4
часа
	
2
часа

	Этапы проектной деятельности ПК:"Творчество! Вот великое спасение от страданий, великое облегчение жизни!"Ф. Ницше.
ПК:"Порыв к творчеству может так же легко угаснуть, как и возник, если оставить его без пищи."К. Паустовский 
	Творчество в жизни и деятельности человека. Проект как форма представления результатов творчества.
Основные этапы проектной деятельности и их характеристики.
Техническая и технологическая документация проекта, их виды и варианты оформления. Методы творческой деятельности: метод фокальных объектов, мозговой штурм, морфологический анализ. Экономическая оценка проекта и его презентация. Реклама полученного продукта труда на рынке товаров и услуг.


	Анализ качества проектной документации проектов, выполненных ранее одноклассниками.
Разработка изделия.
Подготовка презентации проекта с помощью Microsoft PowerPoint.


	

22.05/
29.05
	 


25.05
	
	* 2.1, стр. 16 ,* 2.2, стр.18















7. Описание учебно - методического и  материально-технического
 обеспечения образовательного процесса.
Для достижения личностных, метапредметных и предметных результатов в обучении предмета технологии  необходимо   комплексное использование средств  обучения. Его необходимость объясняется тем, что полнота представлений зависит от того, сколько чувств участвует или участвовало в восприятии объектов, представление о которых формируется на уроке.  Рабочие места для обучающихся (парта, стул);  Образные представления возникают и формируются прежде всего на основе той информации, которую ученик получает из иллюстративных средств обучения.   Поэтому, при отборе средств обучения к уроку необходимо исходить из темы и целей обучения, а так же учитывать подготовленность школьников к изучению данного материала. 
Учебно-практическое и учебно-лабораторное оборудование: 
Рабочее место учителя; стол для раскройных работ;  комплекты для раскроя и шитья; электрические швейные бытовые машины, гладильная доска, утюг; стол для приготовлении пищевых продуктов; столовая посуда для приготовления пищевых блюд; холодильник; микроволновая печь, натуральные объекты (коллекции).
Техническое средство обучение:
Компьютер, принтер, сканер, музыкальный центр
          Уроки технологии проводятся в кабинете технология. В  гигиенических целях  в  кабинете   имеется  умывальник  и  полотенце. Температурный режим воздуха в кабинете составляет 20 – 22 оС. Температуру  в  кабинете в холодное время года  поддерживается  не ниже 18 °С. Электрическая  проводка  к  рабочим  столам   стационарная.  Включение  и  выключение  всей  электросети  кабинета      осуществляется  с  рабочего  места  учителя одним  общим  рубильником.
           .
Книгопечатная  продукция
Перечень основной литературы включает издания, содержание которых конкретизирует знания обучаемых по основным вопросам, изложенным в программе и определена федеральным перечнем учебников, рекомендованных Министерством  образования и науки Российской Федерации к использованию в образовательном процессе в общеобразовательных учреждениях. Дополнительный список и интернет-ресурсы включают издания, расширяющие знания школьников по отдельным аспектам и проблемам курса
Основная литература:
1.Технология. 5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / В.М.Казакевич, Г.В.Пичугина. – М.: Просвещение,2019.
Дополнительная  литература:
2. Технология. Метод проектов в технологическом образовании школьников: Пособие для учителя / Под ред. Сасовой И.А. – М.: Вентана-Граф, 2012.
3.Ступени карьеры: азбука профориентации. Д М. А. Бендюков, И. Л. Соломин.– СПб.: Речь, 2006. 
Интернет - ресурсы: 
http://www.woll-rus.ru;  http://shei-sama.ru; http://www.remontsrem.ru/;
http://gardenweb.ru;  http://www.kvartira-box.ru; http://strana-sovetov.com;  http://elhovka.narod.ru ;  http://festival.1september.ru;  http://school-collection.edu.ru/;  http://fcior.edu.ru/;    http://tehnologiya.ucoz.ru/;   http://festival.1september.ru/.
 	Литература, рекомендованная для учащихся:
1.Технология. 5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / В.М.Казакевич, Г.В.Пичугина. – М.: Просвещение,2019.
2. Интернет - ресурсы:
http://masterica.narod.ru/ «-Учебно-информационный ресурс по рукоделию. Все от начала до мастерства. Гильоширование (выжигание по ткани), ручная и машинная вышивка, машинное вязание. Схемы, рисунки, узоры. Галерея готовых работ, форум, полезные ссылки.
http://www.cooking.ru/ - Сайт практически полностью посвящен кулинарии и содержит такие разделы как каталог рецептов, праздничные рецепты, меню, обрядовая кулинария, национальные рецепты, диеты, детское питание и многое другое.
http://rukodelnica.h1.ru/  Рукодельница - сайт, посвященный различным видам рукоделия.
http://www.uzelok.ru сайт для любителей вязать спицами, крючком. Имеются модели для женщин, мужчин и детей.
http://old.prosv.ru/metod/chernyakova/index.htm методика преподавания курса «Технология обработки ткани»

8.ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ИЗУЧЕНИЯ ПРЕДМЕТА «ТЕХНОЛОГИЯ»
При формировании перечня планируемых результатов освоения  каждого из разделов в программу включены результаты базового уровня, обязательного к освоению всеми обучающимися, и повышенного уровня (в списке выделены курсивом).
Результаты, заявленные образовательной программой «Технология» по разделам  содержания
Раздел 1. Основы производства
Выпускник научится: 
-отличать природный  (нерукотворный) мир от рукотворного;
 -определять понятия «техносфера», «потребность», «производство», «труд», «средства труда», «предмет труда»,  «сырье», «полуфабрикат» и адекватно пользуется этими понятиями;
 -выявлять и различать потребности людей и способы их удовлетворения;
-составлять рациональный перечень потребительских благ для современного человека;
-характеризовать виды ресурсов, объяснять место ресурсов в проектировании и реализации технологического процесса; 
-характеризовать автоматизацию производства на примере региона проживания, профессии, обслуживающие автоматизированные производства, 
-приводить произвольные примеры автоматизации в деятельности представителей различных профессий;
-осуществлять сохранение информации в формах описания, схемы, эскиза, фотографии; 
-подготавливать иллюстрированные рефераты  по темам раздела.
Получит возможность научиться:
 -изучать потребности ближайшего социального окружения на основе самостоятельно разработанной программы и доступных средств сбора информации; 
 -разрабатывать субъективно оригинальные конструкции в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения; 
-осуществлять наблюдение (изучение), ознакомление с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников; 
-осуществлять поиск, получение, извлечения, структурирования и обработки информации об изучаемых технологиях.

Раздел 2. Общая технология

Выпускник научится: 
-определять понятия «техносфера» и « технология»;
-приводить примеры влияния технологии на общество и общества на технологию;
-называть  и характеризовать современные информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства;
-объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты; 
-проводить сбор информации по развитию технологий произвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов;
-соблюдать технологическую дисциплину в процессе изготовления субъективно нового продукта; 
-оценивать возможности и условия применимости технологии, в том числе с позиций экологической защищенности; 
-прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов/параметров/ресурсов, проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты.
 Выпускник получит возможность научиться: 
-приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, сельского хозяйства, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере;
-выявлять современные инновационные технологии не только  для решения производственных, но и житейских задач.

Раздел 3. Техника

Выпускник научится: 
-определять понятие «техника», «техническая система», «технологическая машина», «конструкция», «механизм»;
-находить информацию о существующих современных станках, новейших устройствах, инструментах и приспособлениях для обработки конструкционных материалов;
-изучать устройство современных инструментов, станков,  бытовой техники включая швейные машины с электрическим приводом;
-составлять обзоры техники по отдельным отраслям и видам;
-изучать конструкцию и принципы работы рабочих органов (двигателей,  различных передаточных механизмов и трансмиссий различных видов техники;
-проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора);  
Выпускник получит возможность научиться: 
-разрабатывать оригинальные конструкции в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения;
-изготовлять материальный продукт на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов; 
 -анализировать опыт планирования (разработки) получения материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов.

Раздел 4. Технологии получения, обработки, преобразования и использования материалов

Выпускник научится:
-выбирать объекты труда в зависимости от потребностей людей, наличия материалов и  оборудования;
-читать и создавать технические рисунки, чертежи, технологические карты;
-выполнять приёмы работы ручным инструментом и оборудованием;
-изготовлять изделия в соответствии с разработанным проектом;
-выполнять отделку изделий; использовать один из распространенных в регионе видов декоративно-прикладной обработки материалов; 
-описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения; 
-анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации; 
 -определять назначение и особенности  различных швейных изделий;
-различать основные стили в одежде и современные направления моды; 
 -отличать виды традиционных народных промыслов;
-выбирать вид ткани для определенных типов швейных изделий; 
-снимать мерки с фигуры человека;
-строить чертежи простых швейных изделий; 
-подготавливать швейную машину к работе;
-выполнять технологические операции по изготовлению швейных изделий; 
-проводить влажно-тепловую обработку;
-выполнять художественное оформление швейных изделий. 
Выпускник получит возможность научиться:
 -определять способы графического отображения объектов труда;
-выполнять несложное моделирования швейных изделий;
- планировать (разработку) получение материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов;
-проектировать и изготавливать материальный продукт на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования/настройки) рабочих инструментов /технологического оборудования;
-разрабатывать и создавать швейные изделия на основе собственной модели.

Раздел 5. Технологии обработки пищевых продуктов

Выпускник научится:
-составлять рацион питания адекватный ситуации;
-обрабатывать пищевые продукты способами, сохраняющими их пищевую ценность; 
-реализовывать санитарно-гигиенические требования применительно к технологиям обработки пищевых продуктов;
-использовать различные виды  доступного оборудования в технологиях обработки пищевых продуктов;
-выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах;
 -определять доброкачественность пищевых продуктов по внешним признакам;
-составлять меню; 
-выполнять механическую и тепловую обработку пищевых продуктов;
-соблюдать правила хранения пищевых продуктов, полуфабрикатов и готовых блюд; заготавливать впрок овощи и фрукты; 
-оказывать первую помощь при порезах, ожогах и пищевых отравлениях.
Выпускник получит возможность научиться:
-осуществлять рациональный выбор пищевых продуктов с учетом их питательной ценности и принципов здорового питания;
-составлять индивидуальный режим питания;
-осуществлять приготовление блюд национальной кухни;
-сервировать стол, эстетически оформлять блюда.

Раздел 6. Технологии получения, преобразования и использования энергии

Выпускник научится:
-выявлять пути экономии электроэнергии в быту; 
-пользоваться электронагревательными приборами: электроплитой, утюгом, СВЧ-печью и др.;
-выполнять правила безопасного пользования бытовыми электроприборами;
-читать электрические схемы;
Выпускник получит возможность научиться: 
различать и разбираться в предназначении и применении  источников тока:  гальванических элементов, генераторов тока;
-разрабатывать проект освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки.

Раздел 7. Технологии получения, обработки и использования информации

Выпускник научится:
-применять технологии получения, представления, преобразования и использования информации из различных источников;
-отбирать и анализировать различные виды информации;
-оценивать и сравнивать  скорость и качество восприятия информации различными органами чувств;
-изготовлять информационный продукт по заданному алгоритму в заданной оболочке;
-осуществлять сохранение информации в формах описания, схемах, эскизах, фотографиях;
-представлять информацию вербальным и невербальным средствами;
Выпускник получит возможность научиться: 
-осуществлять поиск, извлечение, структурирование и обработку информации;

Раздел 8. Технологии растениеводства.
  
Выпускник научится:
-определять виды и сорта сельскохозяйственных культур; 
-применять различные способы воспроизводства плодородия почвы; 
-соблюдать технологию посева/посадки комнатных или овощных культурных растений в условиях школьного кабинета;
 -составлять график агротехнологических приёмов ухода за культурными растениями;
-применять различные способы хранения овощей и фруктов;
-определять основные виды дикорастущих растений, используемых человеком;
-соблюдать технологию заготовки сырья дикорастущих растений на примере растений своего региона;
-излагать и доносить до аудитории информацию, подготовленную в виде докладов и рефератов.
Выпускник получит возможность научиться: 
-применять способы и методы вегетативного размножения культурных растений (черенками, отводками, прививкой, культурой ткани)  на примере комнатных декоративных культур;
-проводить фенологические наблюдения за комнатными растениями;
-выполнять основные технологические приемы аранжировки цветочных композиций, использования комнатных культур в оформлении помещений (на примере школьных помещений);

Раздел 9. Технологии животноводства

Выпускник научится:
-распознавать основные типы животных и оценивать их роль в сельскохозяйственном производстве;
-приводить примеры технологий производства основных видов животноводческой продукции: молока, мяса, яиц, шерсти, пушнины; 
-собирать информацию и описывать технологию  разведения, содержания домашних животных на примере  своей семьи, семей своих друзей, зоопарка; 
-составлять рацион для домашних животных в семье, организацию их кормления;
Выпускник получит возможность научиться: 
-проектированию и изготовлению  простейших технических устройств,  обеспечивающих условия содержания животных и облегчающих уход за ними:  клетки, будки для собак,  автопоилки для птиц,  устройства для аэрации аквариумов, автоматизированные кормушки для кошек и др.;
Раздел 10. Социально-экономические технологии

Выпускник научится:
-называть виды социальных технологий;
-применять методы и средства получения информации в процессе социальных технологий;
- характеризовать профессии, связанные с реализацией социальных технологий,
-определять потребительную и меновую стоимость товара.
Выпускник получит возможность научиться: 
-составлять и обосновывать  перечень личных потребностей,  и их иерархическое построение;
-разрабатывать технологии общения при конфликтных ситуациях;
-разрабатывать сценарии проведения семейных и общественных мероприятий.
Раздел 11. Методы и средства творческой исследовательской и проектной деятельности.
   
Выпускник научится:
-планировать и выполнять учебные технологические проекты:
 - выявлять и формулировать проблему; 
- обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата;
- планировать этапы выполнения работ; 
- составлять технологическую карту изготовления изделия;
- выбирать средства реализации замысла; 
- осуществлять технологический процесс; 
- контролировать ход и результаты выполнения проекта; 
-представлять результаты выполненного проекта: 
- пользоваться основными видами проектной документации;
- готовить пояснительную записку к проекту;
- оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.
Получит возможность научиться:
-выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения; 
-модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии; 
-технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты;
оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии.

Приложение.

Методические особенности реализации содержания программы
На уроках технологии у обучающихся реализуются следующие УУД:
	Регулятивные УУД:
1. принятие учебной цели - Р1;
1. выбор способов деятельности - Р2;
1. планирование
организации контроля труда-Р3;
1. организация рабочего места-Р4;
1. выполнение  правил  гигиены
учебного труда- Р5.
	Познавательные УУД:
1. сравнение- П 1;
1. анализ -  П 2;
1. систематизация - П3;
1. мыслительный эксперимент - П4;
1. практическая работа - П5;
1. усвоение информации с помощью компьютера-  П6; 
1. работа со справочной литературой - П7;
1. работа с дополнительной литературой- П8.
	Коммуникативные УУД:
1. умение отвечать на вопросы, рассуждать, описывать явления, действия и т.п. - К1
1. умение выделять главное из прочитанного - К2;
1. слушать и слышать собеседника, учителя - К3;
1. задавать вопросы на понимание, обобщение - К4
	Личностные УУД:
самопознание- Л 1;
самооценка- Л2;
1. личная ответственность - Л3;
1. адекватное реагирование на трудности - Л 4


     
Методы формирования УУД   
  	Средствами предмета «Технология» реализуются коммуникативные, результативные, личностные и познавательные универсальные учебные действия (УУД), через следующие методы:   метод проектов, исследовательский метод, дискуссии, игра, метод «мозгового штурма», коллективно-творческие дела (КТД), информационно-компьютерные технологии (ИКТ), здоровьесберегающие технологии и др. Приоритетными из них являются проблемные методы, главный из которых – проектный. Данные методы формирования УУД определяют эффективность образовательного процесса, в частности усвоение знаний и умений; формирование образа мира и основных видов компетенций учащегося, в том числе социальной и личностной компетентности.
Методы воспитания качеств личности
Для реализации данной программы используются следующие методы воспитания качеств личности: метод создания воспитывающих ситуаций, рассказ, беседа, убеждение, лекция, диспут, метод примера, упражнение (приучение), эмоциональное воздействие, поощрение, одобрение, требование, переключение на другие виды деятельности, методы контроля, самоконтроля и самооценки в воспитании. В результате применения данных методов воспитания у учащихся сформировываются основы мировоззрения, умения оценивать события, происходящие в нашей стране и за рубежом; происходит усвоение ими норм морали, знание и соблюдение законов, в том числе правил для учащихся; общественная активность, коллективизм, участие в ученическом самоуправлении; инициатива и самодеятельность воспитанников; эстетическое и физическое развитие.
Формы  организации учебной деятельности
Для того, чтобы реализовать содержание программы используются следующие формы организации учебной деятельности: урок, кружок по учебному предмету «Технология», внеклассная работа (олимпиада, конкурсные работы. Причем во всех формах обучения может складываться индивидуальная, групповая, коллективная система обучения. 
Данные формы  работы  повышают эффективность  работы ученика,  закрепляют и развивают общеучебные навыки и умения самостоятельной работы, активизируют познавательную деятельность, формирует у обучающихся системные знания и личностные качества,  повышают качество знаний. На уроках применяются разнообразные обучающие методы, что  делает процесс обучения более интересным,  позволяет экономить время,  дает возможность больше уделить внимания на выработку  навыков.
Педагогический контроль. 
Педагогический контроль и оценивание достижений обучающимися предметных и метапредметных результатов проводятся по следующей системе: 

	Этап урока
	Требования
	Виды контроля
	Формы контроля
	Методы контроля

	Организационный этап
Усвоение новых знаний
Практическая работа 
Закрепление
	Личностные
	Предварительный

Итоговый
Коррекция
	Фронтальная
Индивидуальная
	Тестирование, беседа,  наблюдение, повторные тесты, индивидуальные консультации.

	Проверка домашнего задания ,
Организационный этап
Практическая работа 
Закрепление

	Метапредметные
	Предварительный

Текущий
Итоговый

	Групповая
	Диагностические задания: опросы, практические работы, тестирование, беседа, работа с карточками,  письменная проверка, практическая работы

	



Изучение 

нового

знания
	Предметные в сфере:
	
	
	

	
	А) познавательной
	Предварительный
Текущий 
Оперативный
Итоговый

	Фронтальная
Индивидуальная
	Кроссворд, тестирование, беседа, наблюдение, демонстрация, практическая работа

	
	Б) мотивационный
	Предварительный

	Индивидуальная
	Кроссворд, викторина, головоломки,
ребусы, беседа

	
	В) трудовой деятельности
	Предварительный
Текущий 
Итоговый

	Групповая
	Тестирование, беседа,  наблюдение, представление продукта, практическая работа

	
	Г) в физиолого-психологической 
	Текущий 

	Индивидуальная
	Диагностические задания: опросы, практические работы, беседа

	
	 Д) 
эстетической 
	Предварительный
Итоговый

	Индивидуальная Групповая
	Тестирование, наблюдение, представление продукта

	
	Е)
коммуникативной
	Предварительный
Итоговый

	Групповая
	Беседа, представление продукта




Система оценки достижений учащихся: пятибалльная, портфолио, проектная работа. Форма промежуточной и итоговой аттестации: аттестация (оценка) за  II,  IV семестры  и год.
1. При устной проверке.
Оценка «5»   (9-10 баллов) ставится, если учащийся:
1. полностью усвоил учебный материал;
1. умеет изложить учебный материал своими словами;
1. самостоятельно подтверждает ответ конкретными примерами;
1. правильно и обстоятельно отвечает на дополнительные вопросы учителя.
Оценка «4»  (7-8 баллов) ставится, если учащийся:
1. в основном усвоил учебный материал;
1. допускает незначительные ошибки при его изложении своими словами;
1. подтверждает ответ конкретными примерами;
1. правильно отвечает на дополнительные вопросы учителя.
Оценка «3»  (4-6 баллов) ставится, если учащийся:
1. не усвоил существенную часть учебного материала;
1. допускает значительные ошибки при его изложении своими словами;
1. затрудняется подтвердить ответ конкретными примерами;
1. слабо отвечает на дополнительные вопросы учителя.
Оценка «2»  (1-3балла ) ставится, если учащийся:
1. почти не усвоил учебный материал;
1. не может изложить учебный материал своими словами;
1. не может подтвердить ответ конкретными примерами;
1. не отвечает на большую часть дополнительных вопросов учителя.
1.  При выполнении практических работ.
Оценка «5» (9-10 баллов)  ставится, если учащийся:
1. творчески планирует выполнение работы;
1. самостоятельно и полностью использует знания программного материала;
1. правильно и аккуратно выполняет задания;
1. умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.
Оценка «4» (7-8 баллов)  ставится, если учащийся:
1. правильно планирует выполнение работы;
1. самостоятельно и полностью использует знания программного материала;
1. в основном правильно и аккуратно выполняет задания;
1. умеет пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.
 Оценка «3» (4-6 баллов)  ставится, если учащийся:
1. допускает ошибки при планировании  выполнения работы;
1. не может самостоятельно использовать значительную часть знаний программного материала;
1. допускает ошибки и не аккуратно выполняет задания;
1. затрудняется самостоятельно пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.
Оценка «2» (1-3 балла )  ставится, если учащийся:
1. не может правильно спланировать выполнение работы;
1. не может использовать знаний программного материала;
1. допускает грубые ошибки и не аккуратно выполняет задания;
1. не может самостоятельно пользоваться справочной литературой, наглядными пособиями, машинами, приспособлениями  и другими средствами.
1. При выполнении творческих и проектных работ
	Технико-экономические требования
	    Оценка «5»
 (9-10 баллов)  
ставится, если учащийся:
	Оценка «4»
 (7-8 баллов)  
ставится, если учащийся:
	Оценка «3»
 (4-6 баллов)  
ставится, если учащийся:
	Оценка «2»
 (1-3балла )
ставится, если учащийся:

	Защита проекта
	Обнаруживает полное
соответствие
содержания доклада и
проделанной  творческой работы.
Правильно и четко
отвечает на все
поставленные
вопросы. Умеет
самостоятельно
подтвердить
теоретические
положения
конкретными
примерами.
	Обнаруживает, в
основном, полное
соответствие
доклада и
проделанной
работы. Правильно
и четко отвечает
почти на все
поставленные
вопросы. Умеет, в основном,
самостоятельно
подтвердить
теоретические
положения
конкретными
примерами
	Обнаруживает
неполное
соответствие
доклада и
проделанной
проектной работы.
Не может правильно и четко ответить на отдельные
вопросы.
Затрудняется
самостоятельно
подтвердить
теоретическое
положение
конкретными
примерами.
	Обнаруживает незнание большей части
проделанной проектной работы. 
Не может правильно и четко ответить на многие вопросы. 
Не может подтвердить теоретические положения конкретными примерами.

	Оформление проекта
	Печатный вариант.
Соответствие
требованиям
последовательности
выполнения проекта.
Грамотное, полное
изложение всех
разделов. 
Наличие и качество наглядных
материалов
(иллюстрации,
зарисовки,
фотографии, схемы и т.д.). Соответствие
технологических
разработок
современным
требованиям.
Эстетичность
выполнения.
	Печатный вариант.
Соответствие
требованиям
выполнения
проекта.
Грамотное, в
основном, полное
изложение всех
разделов.
Качественное,
неполное количество
наглядных
материалов.
Соответствие
технологических
разработок
современным
требованиям.
	Печатный вариант. Неполное соответствие требованиям проекта. Не совсем грамотное изложение разделов. Некачественные наглядные материалы. Неполное соответствие технологических разработок v современным требованиям.
	Рукописный
вариант.
Не соответствие
требованиям
выполнения
проекта.
Неграмотное
изложение всех
разделов.
Отсутствие
наглядных
материалов.
Устаревшие
технологии
обработки.

	Практичес
кая направлен
ность
	Выполненное изделие соответствует и может
использоваться по назначению, предусмотренному при разработке проекта.

	Выполненное изделие соответствует и может
использоваться по назначению и допущенные отклонения в проекте не имеют принципиального значения.
	Выполненное изделие имеет отклонение от указанного назначения, предусмотренного в проекте, но может использоваться в другом практическом применении.
	Выполненное изделие не соответствует и не может использоваться по назначению.

	Соответст
вие технологии выполнения
	Работа выполнена в соответствии с
технологией.
Правильность
подбора
технологических
операций при проектировании
	Работа выполнена в соответствии с технологией, отклонение от указанных  инструкционных карт не имеют принципиального значения
	Работа выполнена с отклонением от технологии, но изделие может быть использовано по назначению
	Обработка изделий (детали) выполнена с грубыми отклонениями от  технологии, применялись не предусмотренные операции, изделие бракуется

	Качество
проектного
изделия
	Изделие выполнено в соответствии эскизу чертежа. Размеры выдержаны. Отделка выполнена в соответствии с требованиями предусмотренными в проекте. Эстетический внешний вид изделия
	Изделие выполнено в соответствии эскизу, чертежу, размеры выдержаны, но качество отделки ниже требуемого, в основном внешний вид изделия не ухудшается
	Изделие выполнено по чертежу и эскизу с небольшими отклонениями, качество отделки удовлетворитель-но, ухудшился внешний вид изделия, но может быть использован по назначению
	Изделие выполнено с отступлениями от чертежа, не соответствует эскизу. Дополнительная доработка не может привести к возможности использования изделия


1. При выполнении тестов, контрольных работ

Оценка «5» ставится, если учащийся:     выполнил  90 - 100 %   работы  и набрал  9-10 баллов
Оценка «4» ставится, если учащийся:     выполнил  70 - 89  %   работы и набрал   7- 8 баллов
Оценка «3» ставится, если учащийся:     выполнил  30 - 69 %   работы и набрал  4 - 6 баллов
Оценка «2» ставится, если учащийся:     выполнил  до 30 %     работы и набрал  1- 3 балла 
Используемые виды, методы и формы контроля позволяют получать данные о предварительных, текущих, промежуточных и итоговых результатах учебно-воспитательного процесса, оценивать их путем сопоставления с планируемыми результатами, вносить в учебный процесс необходимую корректировку и намечать пути его дальнейшего совершенствования.   







